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↘ Fatores que considera importantes para o negócio

Consistência, foco, determinação, trabalho árduo, amar o que 
faço, formação, viagens e formação de equipa. 

↘ Prémios / Distinções

Melhor aluno 2019.

↘ Descrição do negócio, conceito ou produto

O ÁS Restaurante nasceu em 2021, fruto da ambição de André 
Santos, um jovem chef de 19 anos que sonhava em abrir o seu 
próprio espaço gastronómico. Com a missão de reinventar a co-
zinha tradicional, combinando inovação e prestígio, o restau-
rante rapidamente conquistou reconhecimento. Atualmente, 
encontra-se em expansão, com a abertura de um novo espaço 
emblemático na cidade. Para 2026, está prevista a operação de 
dois estabelecimentos, consolidando assim a sua presença no 
panorama gastronómico da região.

↘ Nível de criatividade/diferenciação

Penso que todos os dias acordo inspirado para criar novos pra-
tos, novos sabores e sem dúvida que a minha maior inspiração 
são os sorrisos dos meus clientes a provarem as minhas criações.

↘ Contributo a nível regional e nacional do trabalho 

Neste momento o ÁS encontra-se no Top 5 melhores restauran-
tes em Barcelos. Reconhecido por vários sites de recomendação 
de hotelaria (Tripadvisor, Google, entre outros).

↘ Conquistas

Novo espaço, novas cartas, participação em mais de 10 pales-
tras sobre a criação do próprio emprego, participação nos Pré-
mios AHRESP 2024, entrevista (Porto Canal, Jornal de Barce-
los, Invest Jovem Barcelos, entre outras).
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